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22 les filieres bio régionales pour la
restauratlon collective montées
avec I’appui du

e GAB idF

Agriculteurs BIO d'fle-de-France

= Circuits de proximité

= Circuits équitables Nord-Nord




La filiere
Pain « Bio d'Ile de France » ®

Filiere 100% Bio, régionale et equitable
Cérealiers, meuniers, coopératives, boulangers et collectivités
pour un pain bio local
= 3800 tonnes de blés disponibles pour faire du pain en 2015
= Soit plus de 4 500 t de pain bio IdF potentiel

= Soit 90 millions de portions de pain

— Club Pain Bio d'IdF fondé
le 24 novembre 2015
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Un projet commun et collectif
des opérateurs de la filiere

L'éthique du Transparence, réciprocité des Lo )
q P g P Blé-Farine-Pain d’lle de France

échanges, coopération

Une démarche concertée autour

d’objectifs communs :

Valorisation du potentiel en blé bio IdF
Produits de qualité adaptés aux attentes de chaque opérateur

Un cadre de dialogue et d’échange :

Faciliter les relations entre opérateurs

RENCONTRES
THEMATIQUES

Faciliter la circulation des informations et des attentes

Réciprocité dans les échanges

Une communication commune :

Mise en avant de l'origine des blés bio et de la démarche concertée
régionale

Mise a disposition de marques reconnues / circuits de
commercialisation

Sensibilisation au bio, aux savoirs faire régionaux

Veille informative sur le marché du pain bio




L'association econom|que ‘de producteurs
Fermes Bio d’Ile de France

Objectifs :

- Commercialisation des productions
biologiques d’ IdF en direct des
producteurs

- Large gamme de produits
proposés

- Interlocuteur unique pour les
clients

FEI'II‘IES
d'llede
France

Finalités :

- Favoriser la structuration de
filieres avec une planification
concertée entre acheteurs et
producteurs
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Une Iégumerie bio IdF pour la RC

O La 1°¢ légumerie Bio d’IdF (a Flins (78) — janv
2012) : Carottes, PdT, Betteraves rouges....

en 4 gamme

= Capacité :
200t produits finis
soit 15 hade LPC



Des prodmts Ialtlers bIO
sour la RC

Ferme de Beaulieu, Pécy (77) SARL Ferme de Sigy (77)

40 vaches laitieres 4 Atelier n!ixte de
Valorisation de son laitBIO : > 50% _ ™ transformation laitiéere

" Elevage @
Atelier de yaourts @ 4§

) Lagamme:

— Yaourts nature, sucré, aromatisé fraise, infusé vanille B- s
. {
Conditionnement : 125g et seau 5 kg
— Lait pasteurisé, conditionnement : 10L
— Fromage blanc en seau : 5 kg

Innovation : CONDITIONNEMENT EN SEAU => réduction gaspillage




B En 2015, ont été vendus pour la restauration collective :

— 49t de carotte lavee et 6,7t de carotte 4° gamme |
— 186t de PdT |
— 183t d’autres légumes bruts
— 1,8t de lentilles

— Fruits : 24t de pommes, 2,5t de poires 4 “ ‘

— Produits laitiers : 290 000 yaourts 125g et 580kg e seau,
630kg de fromage blanc en seau, 2 900L de lait pasteurisé
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Quelques chiffres clés

0 Objectifs a horizon 2017 avec la SCIC Coop Bio IdF :
— 750t de carotte
— 1 250t de PdT

— Autres légumes : 800t haricots, 450t poireaux, 130t tomates,
60t céleri, 50t oignons, 40t courgettes, etc.

— 50t de lentilles
— Produits laitiers : potentiel de 250 000L de lait bio




Agriculteurs Transformateurs /
28 exploitations distributeurs

Fermes Bio IdF
CUMA Bio Val de Seine
Patibio, Ferme de Sigy

Salaries \ agricoles

Partenaires Coop bio IdF
institutionnels et autres /v Clients
GAB IDF Compass

Terre et Citées

Collectivités territoriales
CGI91, CG94
Caisse des Ecole Paris
1 4éme’ 1 1éme
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